
Акт проверки организации питания обучающихся 
МБОУ "ФСОШ №2 с углублённым изучением отдельных предметов"

Ц ель проверки: осущ ествлен и е к онтроля  за:

- соответствием  реал и зуем ы х  бл ю д  утверж ден н ом у  меню ;
- наличием  м еню  для  детей , н уж д аю щ и хся  в лечебном  и диетическом  питании;
- качеством  готовой  п родукци и , тем п ературой  блю д и полнотой пх потребления;

- сан и тарн ы м -техн и ч ески м сод ерж ан и ем  обеденн ого  зала (помещ ении для п рием а пищ и), состояни е обеденн ой  
м ебели, столовой  посуды , н али ч и ем  салф еток  и т.п .;

- условиям и  собл ю ден и яп рави л  л и ч н ой  гиги ены  обучаю щ им ися, сотрудн и кам и  столовой ;

- наличием  и состояни ем  сан и тарн ой  одеж ды  у сотрудников, о су ,пес гид т о щ и х  разд ачу  готовы х блю д;
- объем ам и  и видам и  п и щ евы х отходов  после прием а пищи;

- вкусовы м и п редп очтен и ям и  детей , удовлетворен н остью  ассорти:.!'-мтом и качеством  п отребляем ы х бл ю д  по 

результатам  вы борочн ого  оп р о са  детей  с согласия их родителей  пли ины х зак о н н ы х  представителей;
- и н ф орм и рован и ем  роди тел ей  и детей  о здоровом  питании:

- организацией  п рием а п ищ и  обучаю щ им ися ;

- соблю дением  граф и ка р аботы  столовой ;

- соблю дением  п итьевого  реж им а;
- работой буф ета «при  наличии».

В ходе п р о в е р к и  у с т а н о в л е н о :

№
п/п

О бъект контроля С оответствие - ;к устранения 
нормам  т у х

: 1 ш

О тветствен н ы й  за 

устран ени е н а р у ш е н и я (0 0 / 

органи затор  питания)
1 С оответствие кол и ч ества  

питаю щ ихся заявл ен н ом у  
количеству  рац ион ов

\ —- _ _ —

2 С оответствие рац и он ов  п итан ия утверж ден н ом у  майю:
2.1 Н аличие оф орм л ен н ого  стен д а  

по о рган и зац и и  п и тан и я  в 
столовой

—

2.2 С оответствие рац и он ов  п итан ия 
п рим ерном у м еню

—

3 К ачество готовой  продукции:
3.1 С оответствие ф акти ческого  веса 

порций готовы х блю д 
заявленном у меню

3.2. С оответствие тем п ературы
блю да перед вы дачей
(не ниж е тем п ературы  п одачи)

.—

3.3 С воеврем ен ность п риготовлен ия
блю д,
с учетом  собл ю ден и я  сроков 
реализации

,--------

4  С анитарное состоян и е п и щ еб л ока  и обеденное
4.1 С облю дение р еж и м а м ы тья  рук  

обучаю щ им ися C-C-O Q x C i f  ------ .--------

4.2 Н аличие м ою щ их и чи стящ и х 
средств на п ищ еблоке, 
инструкций по их прим енен ию

■ fc Q C & i'U G L fH J O 'f-

___ s“‘ --



4.3 С облю дение ли ч н ой  гигиены  
сотрудникам и  п ищ еблока. 
С оответствие требован и ям  по 
внеш нем у виду сотрудн и ков  
пищ еблока

ш Ь  с-

4.4 С остояние столовой  посуды  
(отсутствие сколов, качество  
мы тья)

t  Ь -^ с л Л Л ^

4.5. К ачество п роведени я уборок , 
наличие убороч н ого  и нвентаря

Ш Х ^ 4 'Н ^ л > С 'Г 1  ,
И у С /а  s J ) G ^ .

5 О рганизация п рием а пищ и: /

5.1 Д остаточн ость  разд аточн ого  
инвентаря на л и н и и  раздачи . 
Н аличие од н оразовы х  п ерчаток

< 0 4 > е ^ ш зШ гХ >  tu o

5.2 О рганизация питьевого  реж и м а в 
обеденном  зале: н али ч и е посуды , 
пром аркированны х подносов

6 С облю дение граф и ка работы  столовой:

6.1 Н аличие утверж ден н ого  граф ика
приема пищ и
(с указанием  количества 
пи т а ю щ и х с я  по перем ен ам ) и его 
соблю дение

6.2 С воеврем енная  подготовка 
обеленного  зала к прием у пищи 
в соответствии
X i : П i '.П 1 I КОМ

7 1 буф ета «п ри  наличии»;

7.1 1 ц ц ш ч п е  у тверж ден н ого  
■ и м е нт но го перечня 
ной продукции

—

7.2 >депие сроков реализации  
-10и продукции

—

7.3 ; иоо.чю деппе услови й  хранения 
j v родукции

.—

7.4 1 и корм ленны х ценников —

7.5 1 т е  сотрудником  
I 1 н 1 ли ч н ой  гигиены

/  С *—’
В Ы В 1:) б '• U 'Q ,{ a < jG U ~ < jo J Z * ^ X ^ ^ G  1 ^ и и л > -Ц г £ Ь и -{ % 2 0 _

О ^ С ^ Т 'У  С / ^ А . О - & £ £ / Р  1 C  П



Форма оценочного листа 
МБОУ "ФСОШ №2 с углублённым изучением отдельных предметов"

Дата проведения проверки: С " /-
Инициативная группа, проводившая проверку:

---U Z...-..XL------- ---------------------------------------------------------------------------
/  ( /  Вопрос Да/нет

1 Имеется ли в организации меню?
А) да, для всех возрастных групп и режимов функционирования организации U
Б) да, но без учета возрастных групп
В) нет

2 Вывешено ли цикличное меню для ознакомления родителей и детей?
А) да У

Б) нет
3 Вывешено ли ежедневное меню в удобном для ознакомления родителей и детей месте?

А) да К

Б) нет
4. В меню отсутствуют повторы блюд?

А) да, по всем дням 1 /

Б) нет, имеются повторы в смежные дни
5. В меню отсутствуют запрещенные блюда и продукты

А) да, по всем дням X

Б) нет, имеются повторы в смежные дни
6. Соответствует ли регламентированное цикличным меню количество приемов пищи режиму 

функционирования организации?
А) да X

Б) нет
7. Есть ли в организации приказ о создании и порядке работы бракеражной комиссии?

А) да V

Б) нет ■
8 От всех ли партий приготовленных блюд снимается бракераж?

А) да и -

Б) нет
9 Выявлялись ли факты не допуска к реализации блюд и продуктов по результатам работы 

бракеражной комиссии (за период не менее месяца)?
А) нет X

Б) да
10 Созданы ли условия для организации питания детей с учетом особенностей здоровья 

(сахарный диабет, пищевые аллергии)?
А) да
гд.....  .. ....— ----------------------------------------- ------- —-------------- -—■
:Б) нет

111 Проводится ли уборка помещений после каждого приема пищи?
А) да 1̂



Б) нет
12 Качественно ли проведена уборка помещений для приема пищи на момент работы

комиссии?
А) да 1 /
Б) нет

13 Обнаруживались ли в помещениях для приема пищи насекомые, грызуны и следы их 
ж из н едеятельности?

А) нет О"
Б) да

14 Созданы ли условия для соблюдения детьми правил личной гигиены?

... _
а  j да 1 /

_____ ; н е т

15 выявлялись ли замечания к соблюдению детьми правил личной гигиены?
j \ )  нет к /

1 за
16 влялись ли при сравнении реализуемого меню с утвержденным меню факты исключения

.ельных блюд из меню?
■■ w 1 1 С 1 V

-1
17 I м е л и  ли факты выдачи детям остывшей пищи?

L . : \ ! н е т V

[ _ 1


